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CHATEAUNEUF-DU-PAPE

BARBERINI BLANC 2019, A.O.C. CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Cépages

e 80 % Roussanne
e 10 % Grenache blanc
e 10 % Clairette

Rendement

32 hectolitres/hectare.
2000 bouteilles, 50 magnumes.

Vendanges

Vendanges manuelles.

Vinification & élevage

Tri puis pressurage doux de type champenois a I'aide de pressoirs
pneumatiques ;

Fermentation a 20 °C en barriques neuves pour la Roussanne, en

barriques d’un an pour le Grenache blanc et en cuve inox pour la
Clairette ;

Fermentation malolactique effectuée sur les Roussannes ; —— FAMILLE: LANGON ~
Environ 80% de ce vin est élevé en barriques, sur lies fines, avec JERINI
batonnage, pendant 10 mois ; Stabulation de 6 mois en bouteilles avant \
commercialisation.

Notes de dégustation

e Nez complexe de fleur de péche, de brioche, et de patisseries an‘ainehc ka Snlilll)t
Orientales. | CHATEAUNEUE-DU-PAPE

e Bouche élégante, riche, a dominante d’agrumes et de péche de
vigne avec une longue finale minérale.
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Accords mets & vin

Excellent en apéritif lorsqu’il est jeune.
Brouillade aux truffes, foie gras poélé, homard a 'américaine, homard a la vanille, brandade de morue
a la truffe, veau a la creme et aux morilles, roquefort.

Recommandations

e A consommer maintenant jusqu’en 2028.
e Température de service : 10-12 °C.

Notes

e Wine Advocate 93/100
“The 2019 Chateauneuf du Pape Blanc Cuvee Barberini ups the Roussanne and barrique proportions to
80%, with the balance a blend of Clairette and Grenache Blanc. It's honeyed and rich on the nose, with
scents of roasted nuts joined by grilled pears. Medium to full-bodied, it's round and generous on the
palate, with a silky feel and a lingering finish that's surprisingly bright and citrusy, providing a lovely
sense of balance.”
(Joe Czerwinski, September 24", 2020.)

e Jeb Dunnuck 94/100
“A smaller production cuvée, the 2019 Chdateauneuf du Pape Cuvée Barberini Blanc sports a
similar light gold color yet a slightly riper, more modern style bouquet of caramelized apples, toasted
bread, spice, and honeyed flowers. With a kiss of background oak, medium to full-bodied richness,
beautiful purity of fruit, and a great finish, this is another terrific white that can be enjoyed today or
cellared for a solid decade, if you’re so inclined.”
(Tasting date : June 10, 2020.)



